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SPESA SOLIDALE, SICILIANI PURI, NUOVE ETICHETTE
di Marilena Malinverni

RITORNO A ROMA

Filippo La Mantia, oste e cuoco,
come recita la sua carta intestata,
é tornato. La sua nuova sede

¢ il ristorante dell’Hotel Majestic
di Roma: «Volevo riportare la gente
a godere del ristorante di un
grande albergo», tiene a precisare.
E sui tavoli della terrazza di

500 mq con vista su via Veneto
prosegue il suo discorso sulla
cucina siciliana alleggerita

(niente aglio, cipolla, soffritti e Co.)
e reinventata con aromi
mediterranei e pesti di agrumi
(anche nel cuscus di pesce).
GHE‘IT' Sicilia purificata. Prenotazioni:

I[\?ﬁévAHON 331.7858542 e 06.42144715.

Ma anche bucatini, ziti e tutti i tipi

di pasta lunga made in Italy.
Spaghetti (ed Briolibri) raccoglie 130
ricette decisamente innovative

e facili da realizzare, oltre che

divise (ed & dawero comodo,
soprattutto quando non hai

uno straccio di idea in testa)

a seconda del tipo di condimento.
Creativo anche il formato del libro:
una scatola di spaghetti con chiusura
magnetica. Cosi pratica che

la tentazione é svuotarla delle
pagine e farne il contenitore reale
della pasta. Décor cult.
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Sylvaner, Pinot Blz

NUOVA
VENDEMMIA
Nella nuova gamma
Terree Dei di Corvo,

un nuovo bianco: Terrae
Dei Grillo IGT che
nasce da un vitigno
autoctono siciliano,
fino a pochi anni fa
poco valorizzato

e destinato alla
produzione di Marsala.
E un vino vellutato,

dal profumo di fiori.

Si vendemmia a mano
a meta settembre

e le uve vengono
tenute in acciaio a
temperatura controllata
fino a primavera.
www.vinicorvo.it
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